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Rezept-Sys.-Nr.: 5505 " \

U-zi Amnerilcanzr
Herstellung Zutaten Gewicht (g)

Alle Zutaten miteinander bei mittlerer Geschwindig- | eisella Vario Amerikaner : : = 1 &‘ﬁ Osierhclsen-Hlpps
keit mit einem Flachrihrer oder groben Besen Vollei

2 Minutfen glatt, aber nicht schaumig ruhren. Wasser ] : D'e sechs knuffi her
Speisedl . “nach tradiitione Art

fr die ideale osterliche L
ration lhrer Theke. AuBerdemis
jeder Hase mit einer Ose ver-
sehen und macht damit auch
am OsterstrauB noch eine tolle
Figur. MaBe: H ca. 4 cm. Lebens
mittelrechtlich unbedenklich.

Je ca. 80 g Masse auf mit Backtrennpapier belegte
oder auf gefetftete und bemehlte Bleche oval
aufspritzen und abbacken.

Ofentemp.: 220 °C (20 °C u. der Temp. fUr Brétchen) | Gesamtgewicht

Backzeit: ca. 12 Min. StGckzahl Art-Nr. 00713, VE & 100 St., €/VE 21,90
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Art.-Nr. 00741 VE G200 St., €/VE 26 90




t.Nr. 88673, VE a 100 St., €/VE 14,50

.-Nr. 88906, VE & 100 St., €/VE 16,90
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SERVICE-CLUR S

* “Langohr-Masken”
Art-Nr.: 07872, 1 VE = 500 Stlick
* “Karl der Hase-Masken”
Art-Nr.: 51525, 1 VE = 140 Stlick
* Gebdckdekor fur Amerikaner

| “Hasenohren”

Art.-Nr.: 88608, 1 VE = 500 Stlck

Bequem und einfach zu bestellen
unter: Tel.: 0421 3502-281
Fax: 0421 3502-208

Art.Nr. 00467, VE a 250 St., €/VE 14,90

Art.Nr. 00455, VE a 250 St., €/VE 14,90

Art.-Nr. 00471, VE & 250 St., €/VE 14,90

Art.-Nr. 00472, VE a 250 St.. €/VE 14,90

Art.-Nr. 00468, VE d 250 St., €/VE 14,90

Art.-Nr. 00469, VE a 250 St.. €/VE 14,90

* Papptray “Muffinkapsel”
Art-Nr.. 00412, 1 VE = 20 Stuck

* Metalltray “Muffinkapsel”
Art-Nr.: 00424, 1 VE = 1 Stuck

Begquem und einfach zu bestellen
unter: Tel.: 0421 3502-281
Fax: 0421 3502-208
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Art.-Nr. 89900, VE d 100 St., €/VE 16,50

rleiz-Qudrkizig Osizriiaszn und Osizriilien

Rezept-Sys.-Nr.: 7203

ca. 8 Min. kneten

im Spiralkneter mit Steg: ca. 2 Min. mischen
ca. 5 Min. kneten

Teigtemperatur: 22-24°C
Teigruhe: ca. 20 Min., kihl

Den Hefe-Quarkteig ca. 4,5 mm stark ausrollen, mit

dem Ausstecher “Hase” oder “Kiiken” Teigsticke von
ca. 60 g ausstechen, auf mit Boeson Backirennpapier
belegte Bleche legen und auf Gare stellen.

Bei 1/2 Gare die TeigstUcke mit Eistreiche abstreichen,
wie gewUnscht dekorieren und bei 3/4 Gare ab-
backen.

Herstellung Zutaten Gewicht (Q)
Die Zutaten zu einem intensiv gekneteten Teig Meister Hefe-Quarkteig 5.000
A verarbeiten. Hefe 250
" Knetzol: y\?cltlsesler 1?28
b} im Spiralkneter: ca. 2 Min. mischen '

Ofentemp.: 200 °C (40 °C u. der Temp. fur Brétchen)

Gesamtgewicht

Backzeit:

Ausstecher ca. 10 Min.

Sttickzahl

“Hase”
1 [
Art.-Nr. 00744, VEa 1 St., €/VE 8,90 - =

'SERVICE-CLUB

* Ausstecher “Springender Hase”
Art-Nr.: 07789, 1 VE = 1 Stuck

* Ausstecher “Sitzender Hase”
Art-Nr.: 00221, 1 VE = 1 Stuck

* Ausstechmatte “Hase & Kuken”
Art-Nr.: 05753, 1 VE = 1 Stick

| * Ausstechmatte “Springender Hase”

Art-Nr.: 03877, 1 VE = 1 Stuck |

Bequem und einfach zu bestellen
unter: Tel.: 0421 3502-281 '
Fax: 0421 3502-208 *l'}'

Doppelausstecher
“Kilkken”

Art.Nr. 00747, VE & 1 St., €/VE 9,90



Rezept-Sys.-Nr.; 6071

Gourmai-Osrarej
Herstellung Zutaten Gewicht (Q)

Die Zutaten zu einem infensiv gekneteten Teig Weizenmehl Type 550 5.000
verarbeiten., Meister Goldbacktivat Super 1.250

. Hefe 300
poizclk Speisesalz 75

im Spiralkneter: ca. 2 Min. mischen | \nasser 2500
ca. 6 Min. kneten '

Teigtemperatur: 26 °C
Teigruhe: ca. 20 Min.

Den Hefeteig auf 6 mm ausrollen und stippen. Mit
dem Ausstecher Eiform* Teiglinge von ca. 160 g
ausstechen und den Restteig entfernen.

Die Teiglinge mit Wasser absprihen, in gehobette
Mandeln dricken und auf mit Backirennpapier Mandeln gehobelf
belegte Bleche legen.
Je ca. 12 g Meister Knusper aufstreuen und auf Meister Knusper

Ausstecher
“Eiform”

Art-Nr. 07817, VE @ 1 St., €/VE 15,90 /s Gare stellen.

Bei 3/4 Gare abbacken.

Nach dem AuskUhlen die Gebdcke aufschneiden
und je mit 300 g Gourmet Creme flllen.

Gourmet Creme: Gourmet Creme

Die Zutaten kurz miteinander verrthren und in der Meister Creme Gourmet
Anschlagmaschine mit einem feinen Besen bei Wasser, kalt
schneller Geschwindigkeit ca. 5 Min. aufschlagen.

Litergewicht Ca. 650 g

Ofentemp.: 210 °C (30 °C u. der Temp. fur Brotchen) | Gesamtgewicht

Backzeit: ca. 14 Min. Sttickzahl
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Ulmer Spatz

DIE BUNTE SERVICE-CLUB-KOLLEKTION NEUER VERKAUFSIDEEN

BESTELLEN SIE BEQUEM PER TEL. 0421/ 3502-281

...oder per FAX: 0421/ 3502-208

Kunden-Nummer

CSM Deutschland GmbH
SERVICE-CLUB

Ich bin Neukunde

% Artikel-Nummer Bestellmenge Verpackungs- | Artikelbezeichnung €/VE
Postfach 10 78 69 9 einheit (VE) zzgl. MwsSt.
Qlojo|7 1|3 & 100 St. “Osterhasen”-Hipps. Die ideale Osterdekoration Ihrer Theke und mit 21,90
D-28078 Bremen ° einer Ose zum Anhdngen an den OsterstrauB. Lebensmittelrechtlich
= unbedenklich. MaBe: H ca. 4 cm
(743
o007 )41 & 200 st. Gebdckaufleger “Ostereier”. 6 essbare Ostereier-Dekore aus Zucker 26,90
o] fUr attraktive Impulsgebdcke zu Ostern. MaBe: L 54 cm, B 3,9 cm
Name, Vorname Elojolal7]e & 100 St Gebdckstecker “Windrad”. Die 6 bunten Windré&der sorgen fur eine 19.90
E farbenfrohe Gebdckdekoration. Lebensmittelrechtlich unbedenklich.
3 MaBe: L 10cm, B 3,5cm
Firma i 0|0|4|5|5 & 250 St Muffinkapsel “Tulpe”, Tirkis. Die beliebte Muffinkapsel in der 14,90
Trendfarbe 2011 “Turkis”, sortenrein. MaBe: H 5,5 cm, @ 5 cm
0|0 |4] 6|7 & 250 St Muffinkapsel “Tulpe”, Lila Die beliebte Muffinkapsel in der Trendfarbe 14,90
StraBe / Hausnummer 2011 “Lila”, sortenrein. MaBe: H 5,5 cm, @ 5 cm
0|0 4] 6|8 & 250 St. Muffinkapsel “Tulpe”, Rot. Die beliebte Muffinkapsel in der 14,90
L7 ot Trendfarbe 2011 “Rot”, sortenrein. MaBe: H 55 cm, @ 5 cm
010|469 & 250 St. Muffinkapsel “Tulpe”, Grin. Die beliebte Muffinkapsel in der 14,90
Trendfarbe 2011 “Grun”, sortenrein. MaBe: H 5,5 cm, @ 5 cm
Telefon Telefax 0|0 |47 1 & 250 St Muffinkapsel “Tulpe”, Orange. Die beliebte Muffinkapsel in der 14,90
Trendfarbe 2011 “Orange”, sortenrein. MaBe: H 5.5 cm, @ 5 cm
- 010|472 & 250 St. Muffinkapsel “Tulpe”, Gelb. Die beliebte Muffinkapsel in der 14,90
E-Mail Trendfarbe 2011 “Gelb”, sortenrein. MaBe: H 5,5 cm, @ 5 cm
Bitte schreiben Sie in deutlichen Druckbuchstaben. 00|74 4 a1 st Ausstecher “Hase”. Einzelausstecher aus stabilem Kunststoff, 8.90
spulmaschinengeeignet. MaBe: L 155 cm, B 12cm, H3 cm
0|0 |7 1]4)|7 a1 st Doppelausstecher “Kiiken”. Doppelausstecher aus stabilem 9.90
Daturn Kunststoff, spulmaschinengeeignet. MaBe: L 18 cm, B 13 cm, H 3 cm
o781 1|7 a1 st Ausstecher “Eiform”, z.B. fiir Ostertorten. Einzelausstecher aus WeiB- 15,90
blech, spulmaschinengeeignet. MaBe: L 18,7 cm, B 12,3 cm,
818|673 & 100 St Gebdckstecker “Hase”...fur Inre dsterliche Gebdckdekoration. 14,50
Unterschrift Lebensmittelrechtlich unbedenklich. MaBe: @ 4 cm, Stiel 3,5 cm
Es gelten die allgemeinen Verkaufsbedingungen der CSM Deutschland RN A U U, g%cg:(?r:qu 22‘3’:\951 Sllikonisierte Backform. Mae: L 11,5 cm, 16.90
GmbH. Anderungen in Form, Farbe und Dekor sowie Druckfehler und Irrtum S S =
vorbehalten. Riicksendungen bitte an: CSM Deutschiand GmbH SERVICE-CLUB 819900 a 100 St Gebdckanhdnger “Goldiger Hase” Exklusiver Anhdnger in Goldopitik. 16.50
¢/o Soller Multiservice GmbH&Co.KG - Adam-Opel-StraBe 15 - 28237 Bremen m'fgaéb'gﬁlm r?f,\glggzqa%“d in ngU” U”g’ i?so%Le7be“5m'”e'feoh“'c“
Ihr Versandkostenanteil betrégt € 4,60. Slsice cnalenh i el Schini Sl mbloic S E e e Rl /i




